
　

　
　

① 献立の作成

② 食材料の購入

③ 食材料の検収

⑤ 確認・検食

⑦ 給食時間
給食指導

⑧ 食缶等の返却

⑨ 洗浄 消毒 清掃

栄養教諭・学校栄養職員が，輪番で「高知市学校給食献立作成の手引」「学
校給食献立カード」に基づき原案を作成し，公益財団法人高知市学校給食会
（※1）の献立作成委員会（※2）において協議のうえ決定する。

献立内容をもとに物資購入委員会（※３）において協議のうえ，高知市学校
給食会が食材を調達し，学校へ配送する。

学校に配送されてきた食材について，学校給食調理員が「高知市学校給食用
物資納品規格集」を参考に鮮度・品質・量目などを検査する。

栄養教諭・学校栄養職員が，作業全般について確認し（栄養教諭・学校栄
養職員未配置校では調理員が確認），学校長が検食を行う。

学校給食調理員が，仕上がったものを学級ごとに食缶に入れる。
リフト校は，配膳車に食缶を載せる。

児童が，調理場又は学級前の配膳車まで取りに行く。
児童が盛り付け，食事をし，後かたづけを行う。
学級担任や栄養教諭・学校栄養職員が，給食指導を実施する。

児童が，食缶等を調理場又は学級前の配膳車へ返却する。

学校給食調理員が，食器や器具の洗浄・消毒，施設の清掃を行う。

学校給食の流れと民間委託の部分

公益財団法人高知市学校給食会の専門委員会。①教職員代表7人（校長1・教員
2・栄養教諭又は学校栄養職員2・学校給食調理員2），②PTA代表5人，③学
識経験者1人，④市教育委員会1人，⑤事務局1人の15人で構成。

（※2）…

（※1）… 高知市が出資する設立団体で，学校，PTA，行政からの代表者による組織。
主に，学校給食の物資調達・配給，献立，食育推進等の事業を実施。

（※3）…（※2）と同様。 2016 高知市教育委員会

③ ④ ⑥ ⑨ が民間委託する部分です。

④ 調理作業

⑥ 配膳（配缶）

学校給食調理員が，学校の給食調理場において「学校給食衛生管理基準」
「安全作業マニュアル（高知市）」に基づき，調理する。


