
街路市を語り、街路市を語り、街路市を語り、
味わうフォーラム味わうフォーラム味わうフォーラム

参加
無料第 部１ 第 部2

第

３

・焼き蓮根とエビの　
　柚子マヨネーズソース 
・麻婆弘岡かぶ

月・祝

高知ならではの味覚、田舎寿司と野菜のたたきといった土佐の伝統料理も味わえます♪

高知ならではの味覚、田舎寿司と野菜のたたきといった土佐の伝統料理も味わえます♪

/ フードクリエイターShunさん

会 場11
2026年

23月
日
時 日 （９時30分開場） OMO7高知�by�星野リゾート

（高知市九反田９-15）

10：00 〜�12：05

150周年
曜 市 化

記念事業

～ 見て、聞いて、味わって 街路市の魅力にふれよう！ ～～ 見て、聞いて、味わって 街路市の魅力にふれよう！ ～

有料
(要申込)

〒780-8571〒780-8571����⾼知市本町５丁⽬１−45⾼知市本町５丁⽬１−45����第⼆庁舎２階第⼆庁舎２階〒780-8571  高知市本町５丁目１－45  第二庁舎２階
[時間]�9:00�-�17:00[時間]�9:00�-�17:00����[定休⽇]�⽔曜・⼟曜・祝⽇[定休⽇]�⽔曜・⼟曜・祝⽇��[時間] 9:00 - 17:00  [定休日] 水曜・土曜・祝日 

１

２

10：00 ～
10：40

街路市功労者等表彰式

10：45 ～
11：15

基調講演

長年にわたり街路市の発展に尽力された方々、
街路市絵画コンクールの受賞者の方々を
表彰します。

『街路市という宝もの  

講師 :
山本
志乃さん
（神奈川大学教授）

パネルディスカッション
11：25 ～
12：05

料理のプロや出店者の目線でみた街路市の魅力、
これからの在り方について意見交換

パネリスト

大北 和 さん（街路市青年団 団長）

Shun さん（フードクリエイター）

三谷 英子さん （RKC調理製菓専門学校 常任顧問）

佐々木 翼さん （高知商業高校 ジビエ部顧問）

白 佐立さん （東京大学 特任准教授）

12：20 〜�14：00
ランチビュッフェ 調理実演調理実演＆＆

華やかなメニューで
特別なランチタイム
を！

申込方法 専用の応募フォームからお申込み
ください。

・ 第１部、第2部ともに共通の申込 
    フォームとなります。

参加費
基調講演、

無　料

ランチビュッフェ＆
調理実演

・子ども（小学⽣以下）

・大⼈（中学生以上） 3,000円
2,000円

※乳幼児（３歳未満・食事なし）は無料※乳幼児（３歳未満・食事なし）は無料

コーディネーター

－ 共に生きるための集まりの場 －』 

時10 ～14時

街路市の食材を使ったランチ
ビュッフェ、Shunさん・橋田

実演お楽しみいただけます。
料理長(OMO7高知)による調理

Instagramを中心に、旬の野菜や
身近な食材を使ったレシピを発
信する

当フォーラムオリジナル
Shunさん考案メニュー!
当フォーラムオリジナル
Shunさん考案メニュー!

ビュッフェメニュー
OMO７高知 料理長による

主催 高知市

共催

お問合せ先 ⾼知市商業振興課�街路市係⾼知市商業振興課�街路市係高知市商業振興課�街路市係

TEL�088-823-9375TEL�088-823-9375TEL 088-823-9375

・第2部は、11/13(金)迄の受付〆切
   となります。
　

定 員
 第1部、第2部とも

各先着150 名

【プロフィール】

フードクリエイター。
@shun_foodcreator

パネルディスカッション

※参加費は、当日会場にて現金でお支払いください。※参加費は、当日会場にて現金でお支払いください。

第１部 第２部各種表彰式、

料理はイメージです。料理はイメージです。


