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市場概要 Outline 

沿 革 History 

高知市卸売市場は，昭和５年に全国で２番目の卸売市場として九反田に開設され，

以降現位置移転や建物・設備の新設・改修，また，制度改正への対応や市場活性化

等に順次取り組んできました。 

年 月 日 出     来     事 

慶長年間(1596-1615)  食品市場の起源，魚類その他よろずの貨物も納屋堀（今の南はりまや町）に限って売買取引が認められていた 

明治４２年  生魚市場の共同経営開始，水産市場統一 

大正 ４年 ８月  土佐園芸㈱（後の㈱高知青果市場）設立，青果市場統一 

昭和 ４年１２月２４日  高知市中央卸売市場開設認可 

   ５年 １月 １日  高知市中央卸売市場業務開始（鮮魚部） 

   ６年 ７月 １日  青果部業務開始 

   ８年 １月 １日  塩干魚部業務開始 

  ２３年 ６月  ㈱高知青果市場，青果部卸売人として入場 

  ２４年１０月  土佐魚類㈱，鮮魚部卸売人として入場 

  ２５年１２月  大熊水産㈱，鮮魚部卸売人として入場 

  ３７年 ８月 １日  土佐水産㈱，塩干魚部卸売人として入場 

  ４２年 ３月３１日  高知市弘化台に新市場竣工 

  ４２年１１月１８日  新市場業務開始 高知丸果中央青果㈱，青果部卸売人として入場 

  ５４年 ５月  立体駐車場竣工（１１,２０５㎡ ４４０台） 

  ６０年 ６月１１日  固定桟橋方式駐車場落成式（１０,７７６㎡ ４１３台） 

平成 元年１１月１８日  関連店舗棟・屋上駐車場落成式（５,８１１.５㎡） 

  １０年 ３月  青果仲卸倉庫棟完成 

  １１年 ７月  青果卸売場棟増築工事完成 

  １４年 ３月１５日  固定桟橋拡張工事完成（１,１６５㎡） 

  １５年１２月 ３日  塩干魚卸売棟改築工事完成 

  １７年１１月２２日  鮮魚卸売棟改築工事完成 

  ２１年 ３月２５日  青果部低温卸売場設置（実施主体／市場青果低温卸売場協議会） 

  ２２年 ４月 ３日  市場開放デイの毎月第一土曜日開催開始（→令和２年２月まで） 

  ２５年 ９月１４日  高知市中央卸売市場秋祭り開催（→令和元年まで毎年９月に開催） 

  ２６年 ３月３１日  高知市公設水産地方卸売市場業務開始 

  ２７年 ７月１４日  立体駐車場跡に平面東駐車場を整備 

  ２８年 ２月  卸売棟の屋根貸しによる太陽光発電事業開始 

令和 ２年 ６月２１日  卸売市場法及び食品流通構造改善促進法の一部を改正する法律施行に伴う関係規程の施行 

昭和５年に九反田にて開設された卸売市場は堀川沿い
に位置し，大量の鮮魚が小型船で搬入されていた。 

昭和４２年の弘化台移設当初。ここから取扱高の増加
とともに各施設の改修・増築が行われていった。 

周辺に高層建物がなく日照条件のよい立地にあるた
め，太陽光発電事業を実施する民間事業者に卸売棟の
屋根を貸し出している。 

高知市卸売市場は，青果部門を取り扱う高知市中央卸売市場と，水

産部門を取り扱う高知市公設水産地方卸売市場を併設しています。 

敷地面積  ５３,０２２㎡ 

施設面積  ６８,９０５㎡  

 駐 車 場 ２９,１２８㎡ 

 卸 売 場 １１,１７４㎡ 

 仲卸売場  ６,４２５㎡ 

 倉 庫 等  ２,１５６㎡ 

 関連店舗  ４,３７１㎡ 

 事務所等  ３,７０５㎡ 

 付属施設    ９４７㎡ 

 通  路 １０,９９９㎡ 

休 市 日 ①日曜・祝日（臨時開市日あり） 

     ②１月２日～４日，１２月３１日 

     ③水曜日(祝日週に開市する場合あり) 

     ④お盆期間中の臨時休市日     

開 市 日 年間２５０日余り 

取引時間 午前４時から午後３時まで 

     （せり・入札開始時間） 

       鮮 魚 午前５時３０分   

       塩干魚 午前６時 

       野 菜 午前７時      

       果 実 午前７時３０分 

公表事項 法の定めに基づき，当日の 

     取引結果及び翌日の卸売予 

     定数量を市場課ホームペー 

     ジにて公表しています。 

青果部門 水産部門 



 

卸売市場の機能 Function		

 様々な立場の人々が，定められたルールのもとで重要な役割を担い 

取引に関わることで，食の流通拠点としての機能を維持しています。 

市場内に事業所を持ち，出

荷者から販売の委託を受け

る又は直接買い付けた商品

をせりや相対取引等で販売

する事業者。 

市場内に事業所を持ち，卸売

業者から商品を買い付けて取

引先に販売する事業者。事業

用だけでなく一般向けの小売

販売を行う店舗もあります。 

市場の外に事業所を持ち，仲

卸業者と同様に卸売業者から

商品を買い付ける事業者。業

態としては小売店や卸廻業が

多くなっています。 

市場内に事業所を持ち，市場機

能の充実や市場関係者への利便

性向上を目的とした事業を行う

事業者。ほとんどの店舗は一般

客の利用も可能です。 

仲卸業者と関連事業者の取引先

であり，それぞれの店舗で直接

商品を仕入れるために来場する

事業者。 

卸売市場の施設管理や取

引ルールの制定，指導・

監督を行っています。卸

売業者・仲卸業者・売買

参加者の許可及び承認に

関する業務や出荷者・買

出人の入場許可に関する

業務も所管しています。 

個人生産者   

農協・漁協     

加工業者   

出荷団体   

商社 

卸売業者が出荷者から商品

販売の委託を受け，販売代

金から規定の利率の手数料

を受け取るものです。これ

に対し，卸売業者が直接買

い付けた商品を販売するこ

とを買付販売といいます。 

卸売業者と仲卸業者・売買

参加者の交渉により価格を

決定する取引。せり取引が

人気の集まる商品の取引に

用いられるのに対し，安定

的な需要がある商品が対象

になることが多いです。 

見学者や契約駐車場の契約

者を除き，午後６時から午

前８時の時間帯に自動車で

入場する場合は，取引先の

証明を貰った上で開設者が

発行する入場許可証が必要

になります。 

通常，仲卸業者や売買参加

者が卸売業者から仕入れた

商品の代金は，所属組合が

卸売業者に代払いしていま

す。青果と鮮魚の仲卸業者

と売買参加者はほぼ全事業

者が加入しています。 

卸売市場の流通経路 

地域の食生活を支えるために，地元だけでなく国

内外の出荷者から食材を集め安定的に供給してい

くことで，食の社会的インフラ施設としての機能

を果たしています。 

卸売業者から仕入れた商品は，小売店をはじめと

する取引先が必要とする量目や販売形態に応じて

小分けや簡単な加工，パッキングなどがなされた

後，配送されます。 

卸売業者が仕入れた商品は，その時期の需給バラ

ンスを反映した公正かつ適正な値段がつけられま

す。販売においては，せりや入札，相対（あいた

い）といった取引方法が用いられます。 

卸売業者が仲卸業者や売買参加者の組合を通じて

回収した販売代金を出荷者に支払います。迅速か

つ確実な決済の履行により，関係者の所得安定と

信用力向上を図ります。 
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平面駐車場 
平面駐車場 

塩干魚仲卸店舗棟 鮮魚仲卸店舗棟 青果卸売場棟 

鮮魚卸売場棟 

管理棟 

関連店舗棟 

県道桂浜宝永線 

浦  戸  湾 

退場門 

中  央  通  路 

青果仲卸店舗棟 

塩干魚卸売場棟 

埠  頭 

至 青柳橋 

正門 

警備員室

北門 

西門 

正 門 
当卸売市場へのお車で

の入場は正門からのみ

となっており，その他

の通用口は全て退場車

の一方通行です。入場

の際は入口付近で止ま

ることなくスムーズに

お進みください。 

Facility	Map	場内施設 
高知市卸売市場は，浦戸湾の埋立地である高知市弘化台に立地しており，卸売

場棟には北から順に鮮魚・塩干魚・青果の卸売場及び仲卸店舗，そして平面駐

車場を挟んだ施設東側に関連店舗棟がそれぞれ配置されています。 

鮮魚仲卸店舗 

鮮魚の仲卸店舗では，カツオや

マグロなどの買い入れた鮮魚を

捌いて刺身にするなどの加工も

行っています。買い物をする場

合は，午前11時頃までに来店す

ることをおすすめします。 

埠 頭 
約４００メートルに

渡る埠頭には１００

トンクラスの漁船も

停泊可能で，新鮮な

水産物を直接水揚げ

できます。このよう

に，卸売場と海が接

している卸売市場は

全国的にも珍しいそ

うです。 

鮮魚卸売場 
塩干魚の人気商品

の取引は，参加者

が手持ちの小さい

黒板に金額を書き

入れて提示する入

札方式で行われて

います。一発勝負

の駆け引きには緊

張感が漂います。 

塩干魚卸売場 青果仲卸店舗 
中央通路東側にある仲卸

店舗では，一般客向けの

小売りを行っています。

贈答の品や箱買いのご相

談にも応じるお店もあり

ます。また，中央通路西

側では，卸売先用の商品

の小分け作業などを行っ

ています。 

青果卸売場 

取引参加者が被っている帽

子は，所属や加入組合で色

分けされていて，取引の際

には必ず着用するよう定め

られています。 

青果の卸売場には，あらゆる

ニーズに対応できるよう，全

国はもとより海外からも集荷

された商品在庫が所狭しと並

んでいます。 

平面駐車場 
平面駐車場は，午前８時から

午後６時までの間は一般客の

利用も可能です。仲卸店舗や

関連店舗での買い物やお食事

の際にご利用ください。な

お，関連店舗棟や青果仲卸倉

庫棟の屋上駐車場は，市場関

係者の契約駐車場となってい

ます。 

退場門 

集出荷車両の利用台数が少なく

なる午後４時から午前０時まで

は閉鎖しています。 

塩干魚仲卸店舗 

丸干しや開干しなど各種干物を中心に，おじゃこ

や鰹節，塩蔵品が揃っています。年末頃には，数

の子やイクラなどお正月商品も並びます。 

関連店舗棟には，主に食料

品卸売業や飲食店が入居し

ています。各店舗は，卸売

市場機能の充実や市場関係

者への便益提供を目的とし

ていますが，一般客の利用

も可能です。 

関連店舗 

取扱高第一位のカ

ツオはほぼ毎日入

荷するほか，各種

マグロ類やブリ・

ハマチ，アジ・サ

バなど高級魚から

食卓を支える大衆

魚までズラリと並

んでいます。 
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高知市農林水産部 

卸売市場 市場課 
  

https://www.city.kochi.kochi.jp/soshiki/106/ 
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周辺地図 Access	Map 

 

 

     高知駅から車で約12分 

     高知ＩＣから車で16分 

とさでん交通バス種崎行き 

     はりまや橋バス停から15分 

交通ルート 

                                    高知自動車道                   

                         国道３２号線 

                                     国道５５号線 

ＪR高知駅 

至五台山 

至高知新港 

高知ＩＣ 

鏡 川 

浦戸湾 

はりまや橋電停 

 高知港 

至高知龍馬空港 

至高松 

 高知市卸売市場  

■ 中央市場前バス停 

N 

至
桂
浜 

高知の食材 Recommend	Foods 
海・山・川の豊かな自然があふれる高知。卸売市場にも県内各地で育まれた食材が 

豊富に揃っており，地元はもとより県外のお客様にもご好評をいただいています。 

せり取引や卸売場の見学をご希望の方は，市場課ホームページにある所定の見学申込

書に必要事項を記入の上，３営業日前までにお申し込みください。 

〒７８１­０８１１  

高知市弘化台１２番１２号 
（高知市卸売市場管理棟２階） 

ＴＥＬ／０８８ｰ８８３ｰ１１７１ 

ＦＡＸ／０８８ｰ８８３ｰ１１７５ 

メール／kc-270700@city.kochi.lg.jp 

市場課ホームページ 

カ
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フ
ル
ー
ツ
ト
マ
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旦 

高知県の特産果実で，独特

の爽やかな香りとプリっとした

食感が特長です。露地物や

ハウス栽培，水晶文旦など

の食べ比べもお勧めです。 

み
か
ん 

き 
う
り 

盛夏を除き年間を通じて収

穫されます。緑色が濃くみず

みずしい高知県産きゅうりは，

サラダや漬物，炒め物などに

便利な食材です。 

な 

す 

高知県が発祥で，栽培時に

あえてストレスを与えて高い

糖度を実現しています。高知

市一宮徳谷や日高村，夜須

町などの産地があります。 

ち
り
め
ん
じ 

こ 

キ
ハ
ダ
マ
グ
ロ 

新
高
梨 

香南市香我美町の山北地区

は県内有数の柑橘類の生産

地であり，山北みかんは小粒

ながら甘味と酸味のバランス

がよく，贈答品の定番です。 

生産量全国一位を誇り，近

年，高血圧の改善効果が認

められる機能性表示食品に

登録される商品もあり，健康

面でも注目されています。 

ゅ 

高知市針木や仁淀川町黒

岩地区が主な産地で，１ｋｇ

程もあるサイズながら，風味

豊かな甘みと食感，溢れる

果汁が特長です。 

土佐湾で捕れる上質なシラ

スは，成長度や干し方で，呼

び名とともに食感や旨味も変

わります。カルシウムをはじめ

豊富な栄養素も魅力です。 

好漁場の土佐湾沖等で捕れ

る近海もののキハダマグロ

は，さっぱりとした赤身でとろ

ける食感が特長です。刺身

や漬け丼に最適です。 

高知を代表する食材で，藁

で香ばしく炙り，厚切りにして

たくさんの薬味とともにポン酢

や塩で食べる藁焼きタタキ

は絶品です。 ゃ 
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