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平成30年度高知市食品衛生監視指導計画の実施結果 

 

１ はじめに 

高知市では，食品等の安全性を確保するため，「高知市食品衛生監視指導計画」を策定し，食品関係営業施設

に対する監視指導や食品の収去検査等を実施するとともに，市民及び食品等事業者等との食品の安全に関する

情報提供及び意見の交換を行っています。 

このたび，平成30年度の実施結果を取りまとめましたので公表します。 

 

２ 監視指導計画の実施結果  

  平成30年度は，食品関係営業施設4,071件（対象施設数11,701件）の監視指導を実施しました。監視率は

「高知市食品監視指導計画」で設定した目標を上回りました。食品に係る検査は，収去検査223検体，と畜検

査9,389頭，食鳥検査1,830,368羽実施しました。収去検査の結果，14件の違反が認められ，該当施設には原

因究明と再発防止のための指導を実施しました。また，平成30年度は10件の食中毒事件が発生し，事業者に

対して営業停止の行政処分を行い，健康被害の拡大防止策をとったほか，再発防止策の実施を求めました。 

  このような情報や状況を踏まえ，関係機関団体との連携を図りながら，食品衛生講習会や市民向けのリスク

コミュニケーション活動を実施しました。 

 

 

 

（（（（1111））））監視指導監視指導監視指導監視指導のののの実施結果実施結果実施結果実施結果    

① 食品関係営業施設に対する監視指導の実施結果    

対象施設 対象施設数 監視指導件数 

許可を要する施設 7,866 2,768 

許可を要しない施設 3,835 1,303 

合計 11,701 4,071 

    

② 許可を要する施設に対する監視指導の実施結果（ランク別） 

ランク 監視指導回数 対象施設数 監視指導目標件数 監視指導件数 監視率（％） 

Ａ ２回/年 5 10 10 100 

Ｂ １回/年 273 273 289 110 

Ｃ １回/２年 724 364 327 116 

Ｄ １回/３年 338 113 176 169 

Ｅ １回/４年 6,526 1,635 1,966 141 

合計 7,866 2,395 2,768 127 

 

③ 許可を要しない施設に対する監視指導の実施結果（ランク別） 

ランク 監視指導回数 対象施設数 監視指導目標件数 監視指導件数 監視率（％） 

ａ １回/年 4 4 4 100 

ｂ １回/２年 43 22 28 127 

ｃ １回/３年 111 37 36 97 

ｄ １回/４年 108 27 29 107 

ｅ １回/６年 3,569 596 1,206 150 

合計 3,835 686 1,303 116 
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④  許可を要する施設に対する監視指導の実施結果（ランク・業種別） 

ランク 
監視指導 

回  数 
業種等 

対 象 

施設数 

監視指導 

目標件数 

監視指導 

件  数 

監視率 

（％） 

Ａ ２回/年 
高知市卸売市場 

過去２年以内に，行政処分を受けた営業施設 
5 10 10 100 

Ｂ １回/年 

ＨＡＣＣＰ導入施設 40 40 40 100 

菓子製造業（広域流通食品製造施設） 27 27 31 115 

そうざい製造業（広域流通食品製造施設） 48 48 52 108 

アイスクリーム類製造業（「一般」） 14 14 13 93 

豆腐製造業 12 12 12 100 

魚肉ねり製品製造業 16 16 15 94 

食肉製品製造業 3 3 5 167 

みそ製造業 13 13 12 92 

ソース類製造業 16 16 19 119 

缶詰又は瓶詰食品製造業 36 36 36 100 

めん類製造業 15 15 18 120 

あん類製造業 6 6 8 133 

清涼飲料水製造業 16 16 16 100 

醤油製造業 4 4 5 125 

添加物製造業 5 5 5 100 

食用油脂製造業 2 2 2 100 

Ｃ １回/２年 

菓子製造業（Ｂ，Ｅランク以外） 525 263 213 81 

そうざい製造業（Ｂランク以外） 99 50 55 110 

飲食店営業（「仕出し」） 50 25 21 84 

集乳業 1 1 1 100 

食肉処理業 16 8 12 150 

食品の冷凍又は冷蔵業 26 13 20 154 

氷雪製造業（「一般」） 4 2 3 150 

酒類製造業 3 2 2 100 

Ｄ １回/３年 

食肉販売業（「一般」） 125 42 62 148 

魚介類販売業（「一般」） 210 70 112 160 

魚介類競り売り営業 3 1 2 200 

Ｅ １回/４年 

飲食店営業（Ｃランク以外の細分業種） 4,779 1,195 1,307 109 

喫茶店営業 567 142 236 166 

菓子製造業（「屋台」） 38 10 5 50 

アイスクリーム類製造業（「その他」） 45 12 35 292 

乳類販売業 552 138 202 146 

食肉販売業（「包装食肉」） 293 74 102 138 

魚介類販売業（「自動車」，「包装魚介類」） 241 61 76 125 

氷雪販売業 11 3 3 100 

合計 7,866 2,395 2,768 122 
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⑤ 許可を要する施設に対する監視指導の実施結果（業種別） 

業種 対象施設数 継続 新規 
廃  業 

施設数 
処分件数 

監視指導 

件   数 

飲食店 

営 業 

一般食堂・レストラン等 986 89 79 83 2 267 

仕出し屋・弁当屋 331 35 21 25  134 

旅館 68 7 3 4 1 57 

その他 3,444 271 333 404 2 870 

菓子製造業 590 38 51 28  249 

集乳業 1 0 0 0  1 

魚介類販売業 451 38 34 39 1 188 

魚介類せり売営業 3 0 0 0  2 

魚肉ねり製品製造業 16 0 0 0  15 

食品の冷凍または冷蔵業 26 4 3 1  20 

缶詰又は瓶詰食品製造業 36 2 3 2  36 

喫茶店営業 567 54 33 64  236 

あん類製造業 6 0 0 0  8 

アイスクリーム類製造業 59 9 9 7  48 

乳類販売業 552 80 32 68  202 

食肉処理業 16 1 1 1  12 

食肉販売業 418 54 36 38  164 

食肉製品製造業 3 1 1 0  5 

食用油脂製品製造業 2 1 0 0  2 

みそ製造業 13 0 0 2  12 

醤油製造業 4 0 0 0  5 

ソース類製造業 16 2 2 3  19 

酒類製造業 3 1 0 0  2 

豆腐製造業 12 2 0 0  12 

めん類製造業 15 3 0 1  18 

そうざい製造業 147 12 7 7  107 

添加物製造業 5 0 0 0  5 

清涼飲料水製造業 16 2 0 0  16 

氷雪製造業 6 0 2 0  6 

氷雪販売業 11 0 0 0  3 

合計 7,823 706 650 777 6 2,721 

 

 

⑥ と畜場及び食鳥処理場等に対する監視指導の実施結果（ランク別） 

監視指導 

回  数 
対象施設及び業種 対象施設数 

監視指導 

件  数 

監視率 

（％） 

１回 / 月 と畜場及びと畜場に隣接している食肉処理業 3 42 117 

１回/３月 食鳥処理場及び食鳥処理場に隣接している食肉処理業 3 16 133 

合計 6 58 121 

※ 監視指導件数は，食肉衛生検査所のと畜検査員によるものである。 
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⑦ 許可を要しない施設に対する監視指導の実施結果（対象施設・業種別） 

対象施設及び業種 

監視指導件数 対象 

施設

数 

処分

件数 
ａ ｂ ｃ ｄ ｅ 合計 

給
食
施
設 学校 3 22 1 2 2 30 59  

病院（入院時食事療養（Ⅰ）） 0 6 16 9 1 32 61  

病院（入院時食事療養（Ⅱ）） 0 0 0 0 0 0 1  

診療所（入院時食事療養（Ⅰ）） 0 0 0 0 1 1 14  

診療所（入院時食事療養（Ⅱ）） 0 0 0 0 2 2 29  

介護老人保健施設 0 0 0 2 0 2 8  

老人福祉施設 0 0 2 2 3 7 30  

児童福祉施設 0 0 16 9 3 28 104  

社会福祉施設 0 0 0 3 1 4 16  

事業所 0 0 1 0 1 2 2  

寄宿舎 0 0 0 1 1 2 9  

矯正施設 0 0 0 0 0 0 2  

一般給食センター 1 0 0 0 0 1 1  

その他 0 0 0 1 1 2 20  

乳さく取業     0 0 6  

食品製造業     4 4 163  

野菜果物販売業     535 535 733  

そうざい販売業     99 99 628  

菓子販売業     149 149 868  

食品販売業（上記以外）     332 332 404  

添加物製造業     0 0 1  

添加物販売業     23 23 88  

器具・容器包装，おもちゃの製造業又は販売業     48 48 588  

合計 4 28 36 29 1,206 1,303 3,835  

 

ランク別の監視回数 

ａ：１回 / 年，センター方式の給食施設  

ｂ：１回/２年，１回300食又は１日750食以上調理して提供する給食施設  

ｃ：１回/３年，１回100食又は１日250食以上調理して提供する給食施設  

ｄ：１回/４年，１回50食又は１日100食以上調理して提供する給食施設 

ｅ：１回/６年，a～dランク以外の給食施設，食品の製造業及び販売業等 
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⑧ 夏期一斉取締りの実施結果 

平成30年７月１日から８月31日までの２ヶ月間，食品営業施設709施設に対し，監視指導等を実施しまし

た。また，88検体の食品の検査を実施しました。 

 

 監視指導件数 違反件数 検査検体数 違反件数 

許可を要する施設 581 2 76 5 

許可を要しない施設 128 0 12 0 

合計 709 2 88 5 

 

⑨ 年末一斉取締りの実施結果 

平成30年11月１日から12月28日までの２ヶ月間，食品営業施設952施設に対し，監視指導等を実施しま

した。また，51検体の食品の検査を実施しました。 

 監視指導件数 違反件数 検査検体数 違反件数 

許可を要する施設 387 6 51 2 

許可を要しない施設 565 1 0 0 

合計 952 7 51 2 

 

⑩ 日曜市等街路市の監視指導の実施結果 

実施期間 監視指導件数 

４月15日～４月20日 許可を要する施設  21  許可を要しない施設  408   

11月４日～11月13日 許可を要する施設  20   許可を要しない施設  390  

 

⑪ 高知市卸売市場（中央卸売市場）の監視指導の実施結果    

実施期間 監視指導件数 

４月26日 許可を要する施設  27  許可を要しない施設  39  

３月28日 許可を要する施設  10  許可を要しない施設   0 
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⑵⑵⑵⑵    食品等食品等食品等食品等のののの検査検査検査検査のののの実施結果実施結果実施結果実施結果    

    

① 食品等の収去検査の実施結果 
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不
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検
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生 食 用 か き 3 12 3  3 6              

生食用鮮魚介類 22 22    22              

魚 肉 ね り 製 品 11 55 11 11  11 11 11            

生 食 用 食 肉 11 17   6 11     3 1 2       

アイスクリーム類 15 60 15 15  30     1 1        

氷 菓 1 4 1 1  2              

清 涼 飲 料 水 2 4  2      2          

漬 物 12 24   12 12              

そ う 菜 59 295 59  59 177     3  3       

調 理 パ ン 19 95 19  19 57     3  3       

洋 生 菓 子 22 88 22 22  44     2  2       

和 生 菓 子 19 76 19 19  38     2    2     

め ん 類 20 80 20 20 20 20              

油 脂 4 8        8          

う な ぎ 3 63       63           

合 計 223 903 169 90 119 430 11 11 63 10 14 2 10 0 2 0 0 0 0 

 

 

 

② 食品等の試買検査の実施結果 

 検体数 項目別検体数 残留農薬 放射性Cs その他 

農 産 物 58 6,900 6,872 28 0 

畜 産 物 7 7 0 6 1 

水 産 物 1 1 0 1 0 

 

 

 

③ 食品等の収去及び試買検査以外の検査の実施結果 

 検体数 項目別検体数 

食中毒・感染症 134 821 

相 談 等 678 2,300 
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（（（（3333））））とととと畜検査等畜検査等畜検査等畜検査等のののの実施結果実施結果実施結果実施結果    

① と畜検査（TSE検査を含む）の実施結果 

食肉衛生検査（TSE検査を含む）及び，と畜場・食鳥処理場並びにそれぞれに隣接している食肉処理施設の

衛生指導を実施しました。 

TSE検査結果： 平成30年度にと畜された牛2,290頭のうち，検査対象牛の54頭全て異常なし。 

平成30年度にと畜された山羊34頭のうち，検査対象となった１頭は異常なし。 

畜種 検査頭数 全部廃棄頭数 
廃棄率 

（％） 
一部廃棄頭数 

廃棄率 

（％） 

牛 2,290 22 0.96 1,963 85.7 

馬 112 0 0 49 43.8 

豚 6,953 21 0.30 5,309 76.4 

めん羊 0 0 0 0 0 

山羊 34    0 0 16 47.1 

合計 9,389 43 0.46 7,337 78.1 

（と畜場名：高知県広域食肉センター） 

 

種類 検査羽数 全部廃棄羽数 
廃棄率 

（％） 
一部廃棄羽数 

廃棄率 

（％） 

ブロイラー 1,829,921 21,718 1.2 36,772 2.0 

成鶏 447 0 0 0 0 

合計 1,830,368 21,718 1.2 36,772 2.0 

                                           （食鳥処理場名：高知県食鶏農業協同組合） 

 

② 衛生検査等の実施結果 

食肉は栄養価が高く，蛋白源として重要な食材であるとともに，食中毒菌による汚染の可能性も高いため，

衛生的な品質管理が不可欠です。食肉衛生検査所は，その流通の大元である食肉センター等について，重点的

に衛生検査等を実施しました。 

ア と畜場及びと畜場に隣接している食肉処理施設における食肉等の衛生検査の実施結果 

検体名 検体数 

検査項目 

一 般 

生菌数 

大腸菌 

群 数 
Ｅ.coli 

黄色ブドウ 

球   菌 

サルモネ 

ラ 属 菌 

腸管出血性 

大腸菌 

牛枝肉等 318 318 90 24 6 6 294 

豚枝肉等 168 168 68 24 4 4 4 

施設器具類 86 86 86 4 82 82 86 

手指 4 4 4 0 4 4 4 

使用水 0 0 0 0 0 0 0 

合計 576 576 248 52 96 96 388 
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イ 食鳥処理場及び食鳥処理場に隣接している食肉処理施設における食鳥肉等の衛生検査の実施結果 

検体名 検体数 

検査項目 

一 般 

生菌数 

大腸菌 

群 数 

黄色ブドウ 

球   菌 

サルモネ 

ラ 属 菌 

カンピロ 

バクター 

食鳥肉 43 43 43 43 43 43 

施設器具等 35 35 35 35 35 35 

手指 24 24 24 24 24 24 

使用水 6 6 6 2 2 2 

その他 0 0 0 0 0 0 

合計 108 108 108 104 104 104 

 

 

ウ 食肉及び食鳥肉の動物用医薬品，残留農薬の定性試験検査実施結果 

畜種 検査部位 検査検体数 検査項目数 不適件数 

牛 

筋肉 62 186 0 

腎臓 118 357 0 

肝臓 7 24 0 

馬 
筋肉 10 33 0 

腎臓 5 15 0 

豚 
筋肉 38 187 3 

腎臓 224 752 7 

山羊 
腎臓 17 51 0 

肝臓 1 3 0 

鶏 
筋肉 97 291 0 

腎臓 100 300 0 

合  計 679 2,199 10 

 

 

エ 食肉及び食鳥肉の動物用医薬品，残留農薬の定量試験検査実施結果 

畜種 検査部位 検査検体数 検査項目 検査項目数 不適件数 

牛 筋肉 3 
動物用医薬品 24 0 

農薬 507 0 

馬 筋肉 1 
動物用医薬品 8 0 

農薬 169 0 

豚 筋肉 3 
動物用医薬品 30 0 

農薬 531 0 

鶏 筋肉 3 
動物用医薬品 24 0 

農薬 513 0 

合計 10  1,806 0 

 

 

 



 - 9 -

（（（（4444））））そのそのそのその他他他他のののの状況状況状況状況    

① 食中毒発生状況  

市内において，10 件（患者数：174 名，死者数：０名）の食中毒事件が発生しました。原因施設に対し，

食品衛生法違反として営業停止処分を行い，再発防止のための措置を講じました。 

発生月 患者数 死者数 原因食品 原因物質 原因施設 

４月 4 0 不明（鶏肉料理） カンピロバクター 飲食店 

５月 1 0 不明 アニサキス 不明 

７月 29 0 不明（食事） ノルウイルス 旅館 

８月 1 0 かつおの刺身 アニサキス 魚介類販売店 

８月 115 0 不明（食事） ノロウイルス 飲食店 

８月 1 0 不明 アニサキス 不明 

９月 4 0 不明 セレウス菌 家庭 

11月 1 0 焼き鳥 カンピロバクター その他 

３月 12 0 不明（食事） ノロウイルス 飲食店 

３月 6 0 地ガキ ノロウイルス 飲食店 

 

② 食品等に関する相談・処理状況 

 有症 異物 表示 腐敗・変敗 臭気 害虫 その他 合計 

米飯・そうざい 12 7 11 1 1 3 6 41 

パン・菓子類 3 7 27    3 40 

魚介類及びその加工品 5 4 17 2 1 1 2 32 

野菜類   13  1  5 19 

食肉及びその加工品 9  11    11 31 

めん類 1 1     1 3 

牛乳・乳製品       1 1 

清涼飲料水  1 4    1 6 

缶・瓶詰   9    2 11 

その他 5 4 43 1 3 1 37 94 

合計 35 24 135 4 6 5 69 278 

 

 営業許可等の相談件数：1,540件 

 

③ 食品衛生講習会の開催状況 

 開催回数 受講者数 

営業許可証交付講習会 24 1,014 

食品衛生責任者養成講習会 6 528 

食品営業者講習会 27 1,043 

食品衛生指導員講習会 2 95 

消費者講習会 8 113 

給食施設関係者講習会 14 659 

その他の講習会 23 822 

合計 104 4,274 
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④ 関係機関との連携状況  

開催日等 会議名等 

４月13日 高知県食と栄養の会企画役員会 

４月23日 第１回生産管理高度化情報共有会議 

４月26日 平成30年度第１回高知市食育推進委員会 

４月27日 福祉保健所等衛生担当職員業務連絡会 

５月16日 高知県食と栄養の会企画役員会 

６月６日 平成30年度高知県食品表示監視協議会 

６月19日 高知県食と栄養の会総会・研修会 

７月４日 平成30年度食品ロス削減庁内連絡会 

７月13日 高知県食と栄養の会企画役員会 

７月18日 平成30年度第１回高知市食の安全・安心推進に係る連絡会議 

７月25日 第２回生産管理高度化情報共有会議 

９月３日 平成30年度第１回高知県食の安全・安心推進審議会 

９月27日 平成30年度第２回高知市食育推進委員会 

10月４日 高知県食と栄養の会企画役員会 

11月９日 第３回生産管理高度化情報共有会議 

11月20日 平成30年度第３回高知市食育推進委員会 

11月28日 平成30年度高知県食品表示監視協議担当者会議    

12月17日 平成30年度第３回高知市食育推進会議 

１月８日 平成30年度高知県食の安全・安心推進審議会分科会 

２月５日 平成30年度第２回高知市食の安全・安心推進に係る連絡会議 

２月５日 平成30年度第２回高知県食の安全・安心推進審議会 

２月26日 高知県食と栄養の会第４回研修会 

３月26日 第４回生産管理高度化情報共有会議 

 

⑤ 市民等への情報提供及び意見交換の実施状況 

開催日等 会議名等 

７月19日 
食育だより「わたしから始まる高知の食育」 

７月号「最近の食中毒について」 

７月28日 
食品衛生月間行事 

「一日食品衛生指導員 in 株式会社高知大丸地下食品売り場」 

８月１日 
広報「あかるいまち」2018.８月号 

「アニサキスによる食中毒を予防しましょう」 

８月５日 
親子食品衛生教室  

～「品質とおいしさのハーモニー」を支える食品衛生管理を見てみよう～ 

３月20日 高知 食の安全・安心フォーラム ～「生食」について考えよう～ 
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⑥ 食品衛生に係る人材の養成及び資質の向上 

ア 食品衛生監視員等 

  厚生労働省等が主催する研修会等に参加し，食品衛生に関する専門的な知識や最新の情報の習得に努めま 

した。 

イ 食品等事業者 

食品等事業者や給食施設関係者等に対し，食中毒等の発生を防止するため，講習会を開催しました。 

   ウ 食品衛生指導員  

自主衛生管理を推進する食品衛生指導員の資質向上を図るための講習会等を開催しました。 


